TECPAR
CERT RELATORIO SINTETICO

AVALIACAO N° 12610 Pég.1/3

Organizacdo: Jeito Mineiro Restaurantes Ltda

Enderego:  Rua Riachuelo,102 — Loja 19 — Centro - Curitiba/PR
Contato (41) 3223-3003 / (41) 98893-4054
E-mail: mariahbona@gmail.com.br

Representante da empresa: Maria Lopes Bonamigo

Documentos de referéncia:  INDICE DE COMPETITIVIDADE PARA AGROINDUSTRIAS — PROCESSO -
Boas Praticas de Fabricagao de Servigos de Alimentacao

Data da Avaliagao: 20/11/2017
Equipe avaliadora: Andréa Muggiati de Abreu - Lider
Escopo: Boas Praticas de Fabricagao de Servigos de Alimentagéao

1 Objetivo da Avaliacao

Verificar se a Organizacdo atende aos requisitos do material de referéncia do indice de
Competitividade para Agroindustria — Processo / Implantacdo de Boas Praticas de Fabricacao de
Servicos de Alimentagao, do Servigco de Apoio as Micro e Pequenas Empresas do Parana.

2 Abrangéncia da Avaliacao

Foi realizada entrevista com as pessoas que executam atividades dentro do escopo estabelecido,
avaliacdo das instalagbes e verificagcdo de documentos aplicaveis ao processo.

3 Nao Conformidades e Observacoes

As evidéncias de atendimento aos requisitos encontram-se registradas na lista de verificacéo indice
de Competitividade para Agroindustria — Processo / Boas Praticas de Fabricacdo de Servicos de
Alimentacao.

As nao conformidades estdo relacionadas por etapa e o respectivo nimero do item da lista de
verificacao.

Etapa 1 — Higiene Pessoal e Requisitos Sanitarios.

Nesta etapa foi identificada uma nao conformidade, relacionada a seguir:

Iltem 1.21 — Evidenciado durante a auditoria, fornecedor de botijoes de gas entrando na area de produgao
(cozinha) sem roupas protetoras (jaleco e touca descartavel).

Etapa 2 — Condigcdoes Ambientais, Instalag6es e Equipamentos

Nesta etapa néo foram identificadas ndo conformidades

Etapa 3 — Higiene de Ambientes, Equipamentos e Utensilios

Nesta etapa ndo foram identificadas nao conformidades.

Etapa 4 — Producao e Documentacao

Nesta etapa nao foram identificadas nao conformidades

4 Avaliacao Global
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RESULTADOS
tom Total Geral | hens | (ORI
Conformidade Geral
Higiene Pessoal e Requisitos Sanitarios 21 20 95,24%
Condigoes Ambientais, Instalagdes e Equipamentos 28 28 100,00%
Higiene de Ambientes, Equipamentos e Utensilios 20 20 100,00%
Produgao e Documentagao 32 32 100,00%
TOTAL 101 99 99,01%

5 Comentarios

A empresa possui Licenga Sanitéria, demonstrou atender os requisitos de boas préaticas de

fabricacao e dispbe da documentagcido necessaria.

A auditoria foi conduzida conforme planejado e os auditados apresentaram bastante discernimento

quanto as suas atividades.

Foi registrada 01 ndo conformidade para resolu¢édo pela empresa.

6 Conclusao

De acordo com os critérios determidados pelo Servigo de Apoio as Micro e Pequenas Empresas do
Parana, a metodologia de avaliagao requer que a organizacao avaliada obtenha pelos menos 80%
de conformidade em cada etapa, portanto, conclui-se que a empresa avaliada atingiu o percentual

requerido estando apta a receber o Selo Alimentos do Parana
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Data: 20/11/2017

Andréa Muggiati de Abreuxx.

Responsavel pelo Relatério: Andréa Muggiati de Abreu
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