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Organização: Jeito Mineiro Restaurantes Ltda  

Endereço: Rua Riachuelo,102 – Loja 19 – Centro - Curitiba/PR 

Contato (41) 3223-3003 / (41) 98893-4054 
E-mail: mariahbona@gmail.com.br 

Representante da empresa:  Maria Lopes Bonamigo 

Documentos de referência: INDICE DE COMPETITIVIDADE PARA AGROINDÚSTRIAS – PROCESSO -  
Boas Práticas de Fabricação de Serviços de Alimentação 

Data da Avaliação: 20/11/2017 

Equipe avaliadora: Andréa Muggiati de Abreu -  Líder 

 

Escopo: Boas Práticas de Fabricação de Serviços de Alimentação 
 
 

1 Objetivo da Avaliação 

Verificar se a Organização atende aos requisitos do material de referência do Índice de 
Competitividade para Agroindústria – Processo / Implantação de Boas Práticas de Fabricação de 
Serviços de Alimentação, do Serviço de Apoio as Micro e Pequenas Empresas do Paraná. 
 

2 Abrangência da Avaliação 

Foi realizada entrevista com as pessoas que executam atividades dentro do escopo estabelecido, 
avaliação das instalações e verificação de documentos aplicáveis ao processo.  
 

3 Não Conformidades e Observações 

As evidências de atendimento aos requisitos encontram-se registradas na lista de verificação Índice 
de Competitividade para Agroindústria – Processo / Boas Práticas de Fabricação de Serviços de 
Alimentação. 
As não conformidades estão relacionadas por etapa e o respectivo número do item da lista de 
verificação. 
 
Etapa 1 – Higiene Pessoal e Requisitos Sanitários. 

Nesta etapa foi identificada uma não conformidade, relacionada a seguir: 

Item 1.21 – Evidenciado durante a auditoria, fornecedor de botijões de gás entrando na área de produção 

(cozinha) sem roupas protetoras (jaleco e touca descartável). 

Etapa 2 – Condições Ambientais, Instalações e Equipamentos 

Nesta etapa não foram identificadas não conformidades 

Etapa 3 – Higiene de Ambientes, Equipamentos e Utensílios 

Nesta etapa não foram identificadas não conformidades. 

Etapa 4 – Produção e Documentação 

Nesta etapa não foram identificadas não conformidades 

4 Avaliação Global 
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RESULTADOS 
    

Item 
Total Geral 

Obtido 
Itens 

Conformes 

Percentual de 
Conformidade 

Conformidade Geral 

Higiene Pessoal e Requisitos Sanitários 21 20 95,24% 
Condições Ambientais, Instalações e Equipamentos 28 28 100,00% 
Higiene de Ambientes, Equipamentos e Utensílios 20 20 100,00% 
Produção e Documentação 32 32 100,00% 
TOTAL 101 99 99,01% 

 

5 Comentários 

A empresa possui Licença Sanitária, demonstrou atender os requisitos de boas práticas de 
fabricação e dispõe da documentação necessária. 
A auditoria foi conduzida conforme planejado e os auditados apresentaram bastante discernimento 
quanto as suas atividades. 
Foi registrada 01 não conformidade para resolução pela empresa. 
 

6 Conclusão 

De acordo com os critérios determidados pelo Serviço de Apoio as Micro e Pequenas Empresas do 
Paraná, a metodologia de avaliação requer que a organização avaliada obtenha pelos menos 80% 
de conformidade em cada etapa, portanto, conclui-se que a empresa avaliada atingiu o percentual 
requerido estando apta a receber o Selo Alimentos do Paraná 

Data: 20/11/2017 

 
 
 

Responsável pelo Relatório:  Andréa Muggiati de Abreu 
 

 


